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Goudale Blende 4,00€ 500€ 7006 C ONCOURS
1.2° Biére de garde de fermentation haute aux houblons des Flandres, 3 GE l:ﬁlt.-‘-. L. ¢

o PARIS
Goudale Ambrée 450€ 550€ T7T50€
1.2" Recette originale de la biére La Goudale extrémement rafraichissante. oA
4 9024
Goudale Grand Cru as0€ ssoe 7s0e o7l
1.9" Elégante robe d'or brillante, la meilleure des Goudale. , _'-: f;“,” :-I,I by
hr e e N LT
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5 Douce et rafraichissante aux baies rouges et 4 la fleur d'Hibiscus.
Premium de Saint-Omer 4,00€ 500€ 7,00€ Une bidre brassie
§.5" Moelleuse et rafraichissante avec un arbme incomparable, UL SQUNr. 8
La Raoul 400€ 5,00€ T7,00€ diguale aved
7* Biére blonde du Nord aux houblons des Flandres, mrgesse !
Triple Secret des Moines Blonde 500€ &6,00€ 850€
8" Houblonnage & cru, procédé qui consiste 4 laisser infuser
pendant 2 semaines des chnes de houblon
King Wood Héritage 550€ 650€ 900€
107 Héritage d'un savoir-faire monastique, saveur douce et fruitée sublimée par
une fraiche et délicate amertume,
Goudale IPA 450€ 550€ T7T.50€

1.2° Biére blonde aux houblons américains et a l'amertume puissante.

8,90€

les Cockilails

Mnjil:ﬂ ﬂl‘igiﬂal Rhum Hawana Club 3 ans dcl, aboon wert,
sucre, menthe Fraiche, eau gareyse

Mojito royal rhum Havana Club 3 ans 4cl, citron vert,
wucre, menthe fraiche, vin blane petillant

Mojito violette ahum Havana Club 3 ans 4¢l, citran vert,
sucre, menthe fraiche, edu gageuse, sirop de wiolette

Mojito Fruits rouges rhum Havana Club 3 ans del,
purée de fruits rouges, menthe fraiche, citron wert, sucne

Mojito passion khum Havana Club 3 ans & o, citron vert,
sirop de passion, menthe fraiche, eau gareuse

Pifia colada rhum Havana Club 41, jus d‘ananas, noix de coto

Gin tonic Gin Beefeater 41, tonic, rondelle de citron

Sex on the Beach vodka 4cl, jus d'orange, jus de cranberry
Tﬂ'ql.lilﬂ sunrise Tequila B0, jus d'orange, sinop de grendding

Le désir d'un soir Gin &, jus d'abricot, citron jaune, Pissang,
sirop de fruits des bois

Le 54 vodka 4cl, purée de kiwl, ananas, pomme

les Mockilails

Virgin mojito

Menthe fraiche, sutre, citron verf, imonade

Virgin Pina Colada

Jud d'ananas, crbme 21 nokx de coco
Gin tonic Gin Ceder's 4cl, tonle.
Maojito Passion

Menthe fraiche, citron vert, sinop passion, imonade

Mojito Fruits rouges
Menthe fraiche, citron wert, skrop Frults rowges, limonade,

EHHHHUE Jus d'anands, passion et grenadine
Like a virgin

5,90€

Tea Apéritifs

Américano maison 12«
Picon biére 25

Ricard cl

Porto rouge &l

Martini rosso, bianco &
Suze 6l

Coupe de Prosecco 12

Kir petillant 10c Méthode traditionnelle,
cassis, mdre ou péche.

Kir Vin blanc 10¢| Cassis, mire ou peche

Coupe de champagne Collet
Brut 12¢l

Flower tonic Lillet blanc 61, tonic,
feuilles de menthe,

Spritz Cinzano Aperitivo, vin blanc pétillant,
glace et tranche d'orange.

Limoncello Spritz Limoncello,
vin blanc pétillant, glace et tranche de citron

Italicus Spritz vin blanc pétillant, liqueur
de bergamote, glace ot olives vertes.

Saint Germain Spritz Vin blanc pétillant, liqueur

de Mleurs de sureau, glace et rondelle de titron.
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les Bouleilles

Belzebuth Rouge 13cl 550€
8.5" Biere fruitée entre ardmes de cranberries et agrumes de fruits.

Belzebuth Violette 13l 550€
2% Biere rafraichissante et gourmande entre Hleur et bidre,

Belzebuth Rosée 13l 4. 50€
2.8" Bidre blanche aromatisée 4 la framboise

Belzebuth Ginger Citron vert 33d 550€
4.5 Biere blanche aromatisée au gingembre et citron vert

Triple Secret des Moines Brune 33 5,50€
8" Houblonnage & cru lors de la deuxiéme fermentation

qui lul confiére son arbme 5i délicat,

Triple secret des Moines Rouge 33l 550 €

8.5° Fruit d'une rencontre entre notre Triple Secret des Moines Blonde et la Cerise,
ce mariage traditionnel est un parfait équilibre entre fraicheur et douceur.

Goudale Rhum Finish 13 5,50€
1.9" Biére ambrée aux notes de caramed et de vanille

Goudale Blanche 5l 5,00€
4,5 Biere & la robe jaune pdle, aux notes fruitées d'agrumes

Goudale 0.0° Sans alcool. 25l 3,50€
Goudale Citron 0.0° 5ans alcool. 25l 3,50€

Biere & [ardme naturel du citron,

Planches et Rlam’s
a Partager

8,40€

4,90€ ‘}6,
4,00€ Planche Terroir  “gsu*
5.00€ Charcuterie fine, terrine maison,

3 fromage Goudale, condiments.
4.90€ 2pers. 11,00€
4,90€ tpers. 17,00€
5,00€ Gpers.  24,00€
5,50¢€
4,90€ Planche Gourmande

Stick mozzareila, camembert pané,

tenders de poulet, oignons rings,
9,00€ sauce BBQ et tartare.

tpers. 13,50€

L 4pers. 19,00€
7,90€ §pers. 25,00€
7,90€ Flam's Classique

Créme, oignans, lardons fumés.
9,50€ 032 9,00€

9,50€
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Boite Mont d'Or AOP qum Accompagnes de frites et salade. Tous les burgers sont possibles en veggie
T00g, accompagné de charcuterie, pommes grenaille, i s o Simple Steak 125g  Double 2 x125g
Trilogie Flamande s 1690€  Welsh Burger “mal” 16,90€ 19,90€
Carbonade Hamande, poulet au maroilles, flamiche Maroilles, frites Jﬁ‘l 4+ Buns, steak haché frais, yellow moutarde,
el ketchup, oignons frits, cornichons doux, na cheddar.
Welsh royal a la Goudale Ambrée 16,90€ N TR R S
Pain imbibé de bire et de moutarde, cheddar, jambon, eeuf au plat, frites, salade Original Goudale Burger 1590¢€ 18,90€
) Buns, steak haché frais, sauce burger,
'al"li'El_.il'IlllI _*!.'}ildﬂt:ﬂue ildlﬂ Gﬂuddaleh mﬂbrii F ; 15,90€ cornichons doux, fromage Goudale, bacon grillé, tomate, olgnons frits,
Pain imbibé de biére et de moutarde, cheddar, jambon, frites et salade. Spicy Burger 15,90€ 18,90€
Carbonade a la Goudale Ambrée 15,90€ Buns, filets de poulet croustillants, cornichons doux,
Avec Frites. tranches de chorizo, tomate, sauce créme de chorizo.
Emincé de poulet au Maroilles gratiné 15,90€ Rosti Raclette Burger 15,90€ 18,90€
Poulet cuisson basse température au Maroilles, frites. Buns, steak haché frais, bacon grillé, rasti,
cornichons doux, tomate, fromage raclette, sauce burger
Chicons au gratin s 15,90€
Avec frites. 9 cAcco ?'ff 4 Ch'ti Burger 14,90€ 17,90€

Buns, steak haché frais, sauce Maroilles, cornichons doux, bacon grille, tomate

Classique Cheese Burger 14,90€ 17,90€

flsaielle de fromages

e
Maroilles, fromage Goudale. j‘ .
F_. l.|-

7,90€

Tlea Desserts

Irish gourmand 11,90€
Dessert du moment 8,90€
Réalisé par notre chef, selon disponibilité.
Brioche perdue, sauce caramel
beurre salé, glace vanille 7.90€
Café ou thé gourmand 6,90€
Tiramisu Speculoos 6,90€
Trilogie créme brilée 6,90€
Crépes Sucre 4,50€
Nutella 4,90€
PUB
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Buns, steak haché frais, double cheddar, cornichons dous,

yellow moutarde, ketchup, oignons crus.

Noa Coupes Glacees

Suicide aux chocolats 7.90€
“Résered aux Amateurs de Chocolats™
Coupe Flamande 7,50€

1 boule de chicorée, 1 boule de spéculoos, 1 boule de caramel
beurre salé, coulis de caramel, brisures de spéculoos, chantilly

Coupe violette 7,.50€
2 boules sorbet violette, 1 boule de vanille, coulis de myrtilles,
éclats de bonbons violette, chantilly.

Coupe passion 7,50€
1 boule sorbet mangue, 1 boule sorbet passion,

1 boule sorbet ananas, mangue, coulis passion, chantilly.

Café ou chocolat liégeois 6,50€
2 boules de chocolat ou café, 1 boule de vanille,

thocolat chaud ou coulis de café, chantilly.

Dame blanche 6,50€
3 boules de vanille, chocolat chaud et chantilly.

Dame noire 6,50€
3 boules de chocolat, chocolat chaud et chantilly.

1 boule de glace 2,50€
2 boules de glace 3,00€
3 boules de glace 4,50€
SORBETS

Citron, framboise, fraise, violette,

mangue, passion.

GLACES

Vanille, chocolat, caramel beurre salé, chicorde, spéculoos.

Supplément Chantilly

+0,50€

Noa Desserts NoovenCasecte

_LAEIE ]
e
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Créme glacée chicorée Leroux, vanille, =y
taramel beurre sale, enrobage chocolat au lait et
dclats d'amandes caramélisées, mousse chicorée Leroux.

8,90€

Merveilleux Fframboise 7.90€
Mousse framboise, meringue, copeaux de chacolat blanc
Profiteroles chocolat chaud 8,90€
Choux maison garnis de créme glacée

vanille Bourbon de Madagascar,

Lingot pistache B,90€

Créme glacée pistache, créme glacée framboise,
eclats de pistache, meringue,




Confit de Hgues. Véritable Lucullus de Valenciennes.

Saumon fumeé 10,00€

Pains toastés, beurre salé.

Croquette de crevettes grises 7.90€

1 croquette, salade
Al

ik
Terrine maison SO%  590¢
T

Flamiche au Marcilles 4.90€

{es Salades
& Potie Bowls

Poke Bowl aux 2 saumons 18,90€
Tartare de saumon cru maring, saumon fumé, quinoa, avacat,
fbves, radis, concombre, citron, salade, mangue, savce soja,
vinaigrette,

Poke Bowl au poulet 16,90€

Aiguillettes de poulet panées, quinoa, avocat, féves, radis,
concombre, salade, mangue, sauce so0ja, vinaigrette,

gt
Poke Bowl végétarien ol 16,90€
Galette de falafelle, quinoa, avocat, féves,
radis, concombre, salade, mangue, sauce soja, vinaigrette.

Salade César .‘{"ﬁ_. 15,90€
Salade, tomates, grana padano, crodtons,  ~z ta®
mais, aiquillettes de poulet panées, sauce César.

Menu Cinéma

1 Flammekueches au choix

1 Boisson au choix (25 ou 33d)
Bitre, caw ou soft

1 Entrée au cinéma de Béthune

20,00€

Menu Goudale Express

D leing ou wendred! midi unlgiement,
Hors jours férids

1 Plat du jour
-ou- 1 Flammekueches Classique
Dessert du jour -ou- Café Gourmand

15,90€

Menu Enfant
Jusqua 12 ana
7u choiy :

Plat > Burger enfant -0U- Steak haché
-0U-Tenders de poulet

-0U-Tenders de poisson
Accompagnement > Frites-0U- Légumes
Boisson > Eau-0U- Tropico

-0Uu-Sirop -0U- Diabolo

Dessert » Pompote -0U- Glace Oasis
OU- Crépe au Nutella

Saumon 14,90€
Créme, saumon fumé, oignons, emmental, citron.

Maroilles 12,90€
Creme, oignons, Maroilles, lardons fumés

Chorizo 12,90€
Créme, oignons, emmental, chorizo.

Goudale _ 11,90€
Créme, oignons, lardons, AR

fromage Goudale, champignons frais. =L

Baraque a frites 11,90€
Créme, oignons, lardons, cheddar, frites, sauce BBQ).

3 fromages 10,90€

Créme, fromage Goudale, chivre, cheddar.

Chévre Miel 9,90€ les Viandes

Créme, oignons, lardons fumés, chiwre, miel. Accompagnées de frites et de légumes du marché

Classique
Créme, cignons, lardons. Onglet a l'echalote confite

KL { environ

Jaret de porc cuisiné a la biére Goudale 21,90€

Environ T00g.

Pavé de rumsteack 18,90€
100q, servie avec notre célébre sauce “Royale”.

Magret de canard au poivre vert 18,90€
Pluma de cochon 17,90€
Hauts de France, sauce Royale.

Bavette marinée aux poivres 17,90€
Environ 180g.

Poulet au chorizo 15,90€

Poulet cuisson basse température, sauce choriz.

LES ACCOMPAGNEMENTS

g Frites, ligumes du jour, riz, pommes de terre grenailles.

""’""“nmu. tartare, mayonnaise, Maroilles, BBQ, échalote,

1@5 ?W Demandez notre edélicieuses sauce royale, au goGt raffing
Croquettes de crevettes grises 23,90€ d'herbes fraiches roties élaborée pour Pub Goudale Restaurant.
1 pigces avec frites, salade et sauce Lartare. Supplément sauce +1,00€
Tataki de thon au sésame 22,90€ Supplément légumes +2,004

Servi avec son riz safrané et legumes du jour.

Pavé de saumon au beurre blanc citronné 18,90€
Riz parfumé et l[égumes du jour.

Fish and chips 15,90€
Colin pané, sauce tartare, salade et frites.

Moules mariniéres* 13,90€
Moules a la créeme* 14,90€
Moules au Maroilles* 14,90€
Moules au chorizo* 14,90€
*Selon arrivage

les Tartares

Viandes hachées d'origine frangaise paur tous nos
tartares. Accompagnées de frites et s2lade.

Tartare de saumon avocat 17,90€
Saumon, avocat, vinaigrette & la ciboulette
Tartare du Ch'ti gratineé 16,90€

Viande hachée, cpres, jaune d'eeul, persil, échalotes, maroilles,
sauce worcestershire, ketchup.

Tartare italien Origine France 16,90€
Viande hachée, huile d'olive, Grana Padano, cipres, olives vertes,

Ed ‘Pﬂuﬁnﬂd jaune d'@uf, ketchup, basilic, tomates séchées.

Servies avec une salade Tartare classique Origine France 15,90€
Poutine la Royale 15,90€ Préparé, viande hachée, capres, persil, ketchup, mayonnaise,

Frites, effiloché de poulet, sauce royale, échalotes, sauce Worcestershire.
fromage Goudale, oignons frits,

l-a_j
Poutine a la Diable st 15,90€
Frites, chorizo, cheddar, olgnons Frits.
Poutine du Chef 14,90€

Frites, effiloché de boeuf, sauce barbecue,
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Eau plate W0c12,90€ 50c13,50€ 1L4,50€
¥ 12cd  Pcht 25¢l  Peht S0cl Bt 75cl
Vins Blancs NN Rmenn e ; Eau gazeuse 50c3,50€  1L4,50€
Maison Castel Grande Réserve ) 4,00€ 1006 12006  15,00€ Perrier 330l 3,90€
IGP Pays d°0c, Cépage Chardonnay Dose de sirop 0,50€
Maison Castel Grande Réserve 3 4,00¢ 1000 12,006  19,00€
IGP Pays d'0c, Cépage Viognier
Les Amours de la Reine o 500 9,006 16000  23,00¢ (LEJ S ﬂfh
AOP Jurangon
- ; GNE USSR TSLMC. Ak @!ﬂ‘nﬁ 33cl, Sans Sucre 33¢l, Cherry 33cl 4,00€
ncerre AODP les Rochettes . : : : @
Alsace Gewurzt 0o¢ 00 19,00  26,00¢ i Sy
rztraminer 3 1, 19, B,
AOP Caves de Turckheim fuzetea j5 piche. 4,00€
. . Verre12dd Pcht2scl PehtSod  Bt75dl fuzetea 15 menthe, ctron. 4,00€
Vins Tiosés Sprite 25l 4,00€
Wine O'Clock IGP Méditerranée 4,000 1,004 12,00¢ 19,00€ Orangina 25 4.00€
Chateau Cavalier, Cuvée Marafiance = . - - 25,00¢ Oasis 25l 4.00€
AOP Cotes de Provence -
I A — Schweppes tonic ou agrumes 25 4,00€
g, 16, 3 Y
I':: P:;';E? :-:: deEE:? tResane e e AL atame Minute Maid 25 ananas, tomate, orange, pomme, abricot. 4,00€
Vina ﬁnuqm Verre12d Pehtsel Pehtseel  BUTScl Diabolo 25 (limonade pression). 3,00€
Sapriski ! Vin de France F= 4,50¢ BODE  14,00¢€  21,00¢ 'Lﬂj 'Bﬂidgjﬂﬂd CF [
Maison Castel Grande Réserve ] 4,00¢ T00€ 12,006  19,00€
IGP Pays d'0c, Cépage Merlot Expresso 2,50€
Maison Castel Grande Réserve o 4,00¢ 1O0C 12,000 19,00€ Café viennois 3,00€
IGP Pays d"0c, Cépage Pinot Noir Latté 4.00€
]
Maison Castel Grande Réserve 7] 4,00¢ 7000 12,004 19,000 L akth Macikiate 4,50€ °
IGP Pays d'0c, Cépage Syrah :
Maison Castel Séries Limitées B S00C 14006 2000€  39,00€ Cappuccino 3,50€
AOP Gigondas Mocaccino 4.50€ B
Cru de tﬂ HIqUElinE AOP Bordeaux ﬂ 5.00¢ 5,000 16,00¢ 23,00¢ Irlsh meE whuhr lameson, GH'.- sucre, cha nﬁuvl B'g“ ;
Chateau d'Arcins ADP Haut-Médoc o - - - 34,00¢ Pirate coffee Rhum Havana, café, sucre, chantilly. 8,90€ :
Les Jarlotiers ] 5.50€ 10,00€ 17,00€ 24.00C Bailey's coffee Baileys, café, sucre, chantilly 8,90€ _
ADP Cotes du Rhone Villages, Sainte-Cécile Normandy coffee Calvados, café, sucre, chantilly. 8,90€
Saint-Emilion Grand Cru B 800C 14000 29,00 39,00 Chocolat chaud 3,20€
AOP Chiteau La Croix de Montlabert Chocolst chaod winnoks 370€ 4
Fleur de Pédesclaux ADP Pauillac : . - 45,00€ Thé 3,006 - -
Hos vins cont '-I des sulfites sauf mention contraire Tows nos cafés sont dispenibles en décaféing
TEFTa WIEES W rfuliure rarsonneg
N'hésitez pas a demander :
notre cave Grand Crus el . y 8
Vin du Mois ! Decouveey nolee oull _;
notre Vin du : cAecord mels el vind

les Champagnes Rhumerie

Champagne Collet Art Déco 75l 49,00€ Diplomatico Reserva Exclusiva = 9,00€ y
Coupe de Champagne Collet Brut 12l 9,00€ Don Papa Baroko 3 ans > 8,00€

Tles Whiskys t

“_ - i

The Deaco L i

" " o ‘Nm gm - Liste allergénes
ik 24=04
Aberlour o 10,00€ Gin Monkey 47 f"" 12,00€ -

Chivas Regal, blended premium 12 ans ~  8,00€ Beefeater London o 7,00€ B
delels fuzetea ]
Jack Daniel's n°7 . 8,00€ Gt @ i
\ TROPICO &
Jack Daniel's Apple L2 7,50€ =
Jack Daniel's Honey - 7,50€ ﬂ & th b s v = LILLET E
Vodka Absolut Blue dcl " 7,00€ , JAMESOy 3
rdgm R =
Artésia Supp. orange, ananas ou Coca-Cola 1,00€ @ e ? :
Whisky local, Fait & Wambrechi o Den ¢ ‘|
s ledot et aulitins Poire Cognac 4|, liqueur poire et Cognac. 7,00€ _l:.n.-l.:::wiﬂl'I " E
Calvados 7,00€ maéo it 3 F
R e e oy T M L7 p— 5



